
• Duurzame en directe tandwielaandrijving
• Planetarische mixbeweging voor optimaal mengresultaat
• Solide gegoten aluminium behuizing met antislip voeten ‘staat als een huis’
• Duidelijk LCD scherm met 20 minuten timerfunctie, snelheidsweergave (12 snelheden) en 90 minuten 

kookwekker
• Grote 12 snelheden draaiknop met antislip
• Unieke ‘one touch’ pauzefunctie
• Slow start: voorkomt spatten 
• Met 1 hand te kantelen mixkop voorzien van safety lock
• Veilig en hygiënisch: unieke scharnierafdekking
• ‘Auto off’ functie, stopt automatisch meet mixen zodra de mixkop geopend wordt 

Inclusief:
• RVS Mengkom met inhoud van 4,5 liter 
• Spatdeksel met schenkopening 
• Aluminium kneedhaak en platte menghaak, RVS draadgarde, flexiklopper. 
• Handleiding met tips en recepten 

• Optioneel; pasta deegroller, spaghetti/tagliatellesnijder

Combo 
MixMaster

EP9550

Artikelcode EP9550

Materiaal RVS

Afmetingen 36 x 36 x 16 cm

Gewicht 10 kg

Vermogen 1.200 Watt

EAN Code 8 756571 119550

Garantie 2 jaar

Italia @ Home

Perfecte, verse pasta draaien. Ambachtelijke worst maken. De klassieker in de
topkeuken kent nu een sublieme extensie: de MixMaster Combo. Door de pastaroller
te koppelen aan de machine, en het vers geknede deeg erdoorheen te draaien, maak
je perfecte pastavellen. Snijd deze vervolgens moeiteloos tot gave spaghetti of
tagliatelle met het andere koppelstuk. Laat vlees en kruiden door de bijgeleverde
Multimolen lopen om rijke, ambachtelijke worst te maken. Buiten de toepassingen
met de koppelstukken blijft de Combo een MixMaster, met de mengcapaciteit die
men van Espressions gewend is.


